
Antipasti

-     Salumi misti gnocco e polentine fritte
        con gorgonzola e prosciutto (min 2 persone)

-     Sformatino al tartufo

-     Tonno di Firenzuola

-     Crostini di fegatini 

-     Tartara di Chianina

-    Cuore di parmigiana

-    Crostini di Guacamole di avocado e insalata

11,00 € 
a pers.

12,00 €
 

12,00 €

7,00 €

12,00 €

10,00 €

10,00 €

Primi Piatti
13,00 € 

13,00 €
 

14,00 €

11,00 €

15,00 €

12,00 €

 -      Gnocchi con stracciatella, pomodorini e 
         olio al basilico

-     Tortelli di patate al ragù 

-     Tagliolino al tartufo nero e guanciale 

-     Maccheroni al torchio con crema di zucchine
        e guanciale croccante

-     Raviolo d’autore, ripieno di ricotta e cipolla
        con fonduta di parmigiano e tartufo nero

-    Tagliolino verde con coniglio e olive taggiasche
       e pinoli

 

Secondi Piatti
20,00 € 

18,00 €
 

18,00 €

20,00 €

5,50 € 
all’etto 

21,00 €

-   Tagliata di suino grigio con verdure grigliate

-   Scaloppina ai porcini

-    Roast beef con salsa di spinaci e formaggio

-   Tagliata di manzo in agrodolce con pancetta,
      pinoli e arance  o  pepe e rosmarino

-   Bistecca alla �orentina con cannellini
      e patate arrosto

-   Crostone con straccetti di manzo, pecorino
      e tartufo nero

     

Dolci
-   Cheesecake freddo al cioccolato

-   Crostata con crema e fragole

-   Cantucci misti con vin santo

-   Semifreddo agli amaretti

-   Millefoglie crema di ricotta e pere

-   Biscotti dolci di Firenzuola e Vin santo

-   Torta di mele con gelato artigianale alla crema

-   Gelato artigianale alla crema a�ogato al ca�è

-   Semifreddo alle fragole

7,00 €

7,00 €
 

7,00 €

7,00 €

7,00 €

7,00 €

7,00 €

7,00 €

7,00 €


